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METRO Baneasa, , este cel mai cunoscut magazin METRO si a devenit un punct de referinta pentru
clientii HoReCa din Bucuresti nord si zonele limitrofe. Datorita amplasarii strategice, METRO Baneasa deserveste una
dintre cele mai dinamice si competitive piete HoReCa din tara.

, cel mai vechi si mai cunoscut din retea
cu densitate mare de clienti HoReCa - Bucuresti si imprejurimi
— aici testam in premiera solutii, tehnologii si concepte noi

profesionist — ideal pentru a testa si adapta sortimentul
— sustine si partea de distributie pentru anumiti clienti
de transformare si digitalizare
si feedback relevant din piata




SLM - MANAGEMENTUL LOGISTICII IN MAGAZIN

, special amenajate pentru un sortiment complet de produse congelate: peste,
carne portionata, produse de panificatie

la nivel de magazin pentru sistemul METRO ,,One Touch Pallet” — un sistem
logistic inteligent ce reduce manipularea manuala si protejeaza integritatea lantului frigorific de la livrare pana la raft.
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Clientii business (restaurante, fast-food-uri, magazine de proximitate) se bazeaza pe
reaprovizionarea in aceeasi zi oferita de METRO si pe congelatoarele mereu pline

> Clientii premium din HoReCa beneficiaza de calitate constanta datorita
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permite reducerea semnificativa a timpilor de manipulare, un aspect important mai ales in categoriile cu
rulaj rapid, cum sunt bauturile sau congelatele

exact asa cum au
nevoie clientii profesionisti - fie restaurante, fie magazine de proximitate. Practic, pentru multi dintre partenerii nostri, eficienta
vine din faptul ca pot cumpara, transporta si depozita rapid marfa in cantitati mari, fara risipa sau blocaje.

> Magazinul are zone speciale de incarcare, iar
in functie de specificul fiecarui client. Pentru HoReCa, acest model e diferentiator — pot aproviziona restaurantul
rapid, in volum, cu garantia trasabilitatii si a prospetimii.
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APROVIZIONARE PREDICTIVA & FSD

contribuie la optimizarea stocurilor prin utilizarea unor algoritmi avansati, reducand pierderile si
asigurand o mai buna disponibilitate a produselor. Automatizarea procesului de reaprovizionare permite echipei sa se
concentreze pe activitati cu valoare adaugata, precum imbunatatirea serviciilor pentru clienti.
platforma digitala end-to-end pentru livrari rapide si precise catre clientii HoReCa, cu trasee
optimizate si task management in timp real.

pe toate loturile de carne, peste si lactate. Fiecare produs poate fi urmarit de la furnizor la
raft, iar orice problema poate fi rezolvata imediat. Acesta este standardul METRO.
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, emblematic pentru
misiunea METRO de a fi printre campionii pestelui proaspat in
Romania, a fost extins si modernizat.

> Afacerile din industria ospitalitatii si comerciantii traditionali au
la dispozitie un sortiment mai bogat de peste proaspat, fructe de
mare si preparate.

> Raionul este dotat cu cele mai noi echipamente si tehnologii de
display, aliniate tendintelor si normelor internationale, si
dispune de servicii de filetare si calibrare dedicate nevoilor
bucatariilor profesioniste. Raionul este alimentat de trei ori pe
saptamana - in zilele de marti, joi si sambata, astfel incat
cantitatea de peste, fructe de mare si produse asociate poate
depasi si 30 de tone pe saptamana.
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METRO SCAN

= Din 2023, METRO Romania a lansat METRO Scan, serviciul de self scan & self check-out, in magazinul
Baneasa

= Clientii pot ridica un scanner dedicat pentru METRO Scan sau pot folosi aplicatia mobila METRO Scan

* Se scaneaza codul caruciorului, apoi fiecare produs imediat ce este pus in cos

= Aplicatia sau scannerul afiseaza in timp real costul total si ofera optiuni de editare (adaugare/stergere
produse)

= La final, exista case de marcat dedicate pentru acest serviciu
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